LES PETITS CHEFS
DE L'ECOLE BRANT
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pas jeter ensuite.
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REALISEE PAR LES PETITS CHEFS DE L'ECOLE BRANT

Les étapes

1- Laver tous les [égumes et si besoin les
éplucher.

2- Couper les [égumes en petits morceaux..

3- Faire cuire dans une grande casserole et
déguster.

Pour utiliser les légumes qui restent dans le frigo!!



Comment trier nos déchets
du gouter a I'école?

Djino, un grand de la classe
d'ULIS est venu nous présenter
un exposé sur les facons de
trier notre gouter.

Nous avons des petites
poubelles marron, ou il faut
mettre les déchets qui

peuvent se composter : | Do o ol Brme.
- la peau des bananes, - preau de banane

- le trognon de pomme.... Jenna et

“enluchure d'wange of
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“Alécole, apres nos recettes
de cuisine, nous donnons les
épluchures au lapin de la
classe ULIS. Comme ca il est
content et on ne remplit pas
la poubelle.... Il y a moins de
déchets!




